
Wochenkarte 
 

600. SPETZOFÁI ................................ .........................................................................................  19,90 
rustikales Pfannengericht aus griechischen würzigen Landwürsten,  
bunte Paprikastreifen in einer fruchtigen Tomatensauce mit Chili  
und Fetaraspeln, serviert mit Rustic Fries 
 

601. GREEKSTYLE ................................................................................................................   24,90 
Street Food mal anders! griechische Bauernwurst, Lambchop,  
authentisches griechisches Souvlaki vom Nacken, Pancetta vom Grill,  
Gyros, Zaziki, geröstetes Pita-Brot, Zwiebeln und Pommes mit  
geriebenem Graviera-Käse 
 
 

 
 
 
 

602. KALAMÁRI ME TACHÍNI ...........................................................................  23,90 
gebratene Baby-Calamaris auf einem Kichererbsen-Tahini-Püree  
mit gebratenem Fenchel, Zucchiniwürfel und Basilikumöl, 
 

603. PÍNSA DIAFORETIKÍ ........................................................................................  15,90 
knusprige Pinsa belegt mit Carpaccio vom Rind, gegrillte Pfirsiche, 
Rucola, Cherrytomaten und einer cremigen Burrata,  
vollendet mit Kräuterölen 
 

604. GARIDOSALÁTA................................................................................................ .......  18,90 
knackiger Wildkräutersalat mit gebratenen Garnelen, Mangowürfel,  
Granatapfelkernen, geröstete Pinienkerne, Graviera, Feta-Käse 
und Cherrytomaten, vollendet mit einem Honig-Balsamico- Dressing 
 

605. MILFÉI KALOKERINÓ ....................................................................................  10,90 
Schichtdessert aus Filoteig, original griechischen Joghurt, Honig,  
Früchte und geriebene Pistazienkerne. Mille Feuille in Griechisch 

GRIECHISCHER SANGRIA ...................................... 0,3 l        7,90 
griechischer Sangria aus unserem Eleo Imiglykos  

mit frischen Äpfeln, Orange und viel Eis 

Probieren Sie es aus!! Yamas 


