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KALTE MEZEDES [Krii Mezédes]

Zu unseren Vorspeisen servieren wir Innen frisches Brot.

( In Griechenland werden Mezédes als Appetitan- \
reger und Vorspeisen in verschiedenen Variationen
gereicht. Hier bei uns im Akropolis haben Sie die
Méglichkeit ganz nach lhrem Gusto verschiedene
kalte und warme mediterrane Késtlichkeiten
zusammen zu stellen, um so die verschiedenen
Geschmackserlebnisse kennen zu lernen.

-

1. MEZES AKROPOLIS

Fur Mezé-Anféinger genau das Richtige!

Eine Probierauswahl aus drei unserer haus-
gemachten Dips: Zaziki*, Chtipiti* (pikante
Schafskésecreme), und Souméli* (Knoblauch-
Creme), serviert mit warmem gerdsteten Brot.
Kultverddchtig!

J

13,90

2. PANTZARIA ME YAOURTI

Mit Knoblauch und Essig-Ol angemachter
Rote Bete-Salat auf griechischem Joghurt mit
Walnussen, Apfel und mit Chip von der Roten Bete

3. SOUMELI*-DAS AIOLI DER GRIECHEN! .... & 9,50

Hausgemachte kretische Knoblauchcreme aus
griechischem Joghurt, Olivendl und einem Schuss
Zitrone, mit warmem Pita-Brot serviert.

4. DOLMADAKIA ©®7,00

Gefullte Weinblatter mit Reis und mediterranen
Kréutern, mit Zaziki* serviert

5. TIROKAFTERI* &) 7,90

Hausgemachte, pikant angemachte Schafskése-
creme mit Olivendl

6. TZATZIKI*

Hausgemachter Joghurtdip mit Knoblauch,
Gurke und Liebe

6,90

@veqetorisoh @veqon moglich

ZU UNSEREN DIPS! PITA
Probieren Sie unser gerostetes, BROT
knuspriges Pita-Brot (warm). 3,00

7. SKORDALIA © 6,90

Hausgemachte purierte Kartoffel-Knoblauch-
Spezialitadt aus Griechenland, auf Wunsch
auch warm

8. TARAMAS*-DER KAVIAR DER GRIECHEN! ... 8,50

Hausgemachte feine rosa Kaviarcreme mit
Zitrone und Olivendl abgeschmeckt.

9. MIKRI PIKILIA OREKTIKON

18,50
Kleine, kalte Vorspeisenplatte
Eine kalte Variation aus einem Rote Bete-Tatar
auf einem Avocadonest mit Chiasamen und
gerosteten Pinienkernen, Zaziki*, Skordalid,
Tirokafteri* (pikante Schafskdésencreme),
Riesenbohnen, Dolmadakia (Weinblatter gefllt),
angemachtem mariniertem Tomatensalat
mit griechischen Crodtons aus Johannisbrot,
einer Olivenvariation und Peperoni

10. CARPACCIO MOSCHARI

Carpaccio vom Rinderfilet frisch aufgeschnitten,
serviert mit Kapernblattern aus Santorini,
Graviera-Spdnen (der Parmesan Griechenlands),
gerdsteten Pinienkernen und frischem Rucola,
verfeinert mit unserem kalt gepresstem Eleo
Olivendl aus eigener Herstellung und Balsamico

32. PANTZARI ©® 9,50
Angemachtes Rote Bete-Tatar auf einem

Avocadonest mit Chisamen, gerosteten

Pinienkernen und unserem Eleo Olivendl

88. CARPACCIO PANTZARIOU ........ 12,90

Rote Bete-Carpaccio mit Rucola, gerésteten
Walnusskernen, Cherrytomaten und Feta-Kdse,
vollendet mit einem hausgemachten
Honig-Senf-Dressing

1330. ELIES & PIPERGIES
Olivenvariation und grine Peperoni*

v 8,50

-

Anderungen gegen Aufpreis moglich



WARME MEZEDES [Sesti Mezédes]

Zu unseren Vorspeisen servieren wir Innen frisches Brot.

11. SKORDOPSOMO! O 8,50

Knoblauchbrot aus dem Ofen mit frischen Tomaten,
K&sespdnen, Rucola und Balsamico-Creme

12. SESTI PIKILIA OREKTIKON ............. P 18,50

GroRRe, warme Vorspeisenplatte

Mit gebratenen, knusprigen Zucchini, Auberginen
in Pankomehl, Spitzpaprika, Skordalia (purierte
Kartoffel-Knoblauch-Spezialitat) und Zaziki* mit
einer Tomaten-Knoblauchsauce.

13. ARNISSIO SOUVLAKI

Gegrrillter saftiger Lammspiefs vom Lammrucken,
serviert mit Zitrone, griechischem Oregano und
Zaziki*

11,90

14. KEFTEDAKIA

Wurzige Hackfleischbdllichen in hausgemachter
Spezialsauce

9,90

15. KOLOKITHIA | MELITZANES
TIGANITES ©® 9,90

Knusprige Zucchini oder Auberginen in Panko-
mehl gebraten, serviert mit Zaziki*

16. GIGANTES 3 V7,50

Riesenbohnen in Tomatensauce, mit Feta-Kdse
Uberbacken

17. FRESKA MANITARIA "....oeeerennes ) 9,90

Frische Champignons im Pfdnnchen gebraten
mit Krdutern, Creme fraiche und Sherry verfeinert

18. MELITZANES FOURNOU ... ©® 12,50
Auberginenspalten aus dem Ofen, serviert auf

einer hausgemachten kalten Feta-Mousse mit

einer erfrischenden Tomaten-Gremolata

klein  grof3
19. KRITIKES PATATES 2I5.............. v 5,00 9,90

Frisch in Scheiben geschnittene Kartoffeln,
mit einer Sahnesauce nach Art des Hauses
Uberbacken

20. KOLOKITHOBALAKIA ......oooeeverrrrnne ) 8,80

Zucchinibdlichen mit Krédutern in der Pfanne
gebraten, serviert mit Zaziki*

21. ELLINIKi PINSA 10,90

Knusprige Pinsa mit Rosmarin, Feta-Crumbiles,
Oliven, Oregano, Cherrytomaten, getrockneten
Tomaten, Rucola und unserem Eleo Olivenol

22. TIGANIA 10,90
Hahnchengeschnetzeltes aus der Pfanne mit

bunten Paprikastreifen und Zwiebeln an einem
Zitronen-Oregano-0l

23. MELITZANOROLAKIA ........ocoveveunee.e. ®O 1,90
Gefullte Auberginenrélichen mit Feta-Kdése aus

Epirus an einer aromatischen Tomatensauce

mit frischen Krédutern und Knoblauch

36. PIPERIES SKARAS ......oooceeenrrrrernnnns © 8,50

Gegrillte Peperoni* mit Tomaten-Knoblauchsauce

68. ELLINIKES PATATES ...cccvvvvreeescnnnen ©® 5,50

Handgeschnittene griechische Pommes mit
geriebenem Graviera-Kdse

69. SIKOTI MOSCHARISIO .o 13,50

Kalbsleber in Butter gebraten, serviert mit
gerdsteten Zwiebeln und Zitrone

@veqetorisoh @veqcn moglich

Anderungen gegen Aufpreis moglich
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FISCH-MEZEDES [Psaromezédes]

Zu unseren Vorspeisen servieren wir Innen frisches Brot.

26. GAVROS 8,90
Kleine gebratene Sardellen aus dem Mittelmeer,
typisch mit Zitrone serviert

27. GARIDES SAGANAKI 11,50
Garnelen aus der Pfanne mit Ouzo abgeldscht,

in einer Tomaten-Feta-Basilikum-Sauce

28. GARIDES SKORDATES ...ccoovvvvurmerrrrennnnn. 10,90

Garnelen mit Knoblauch und frischen Kré&utern
in Olivendl gebraten

65. GARIDES KATAIFI

Knusprige Garnelen mit Kataififéiden
(Engelshaarfaden) umwickelt, serviert
mit einer pikanten Mayo

11,50

85. KALAMARAKIA SKARAS ... 12,50

Gegrrillte Babytintenfische, serviert auf einem
marinierten Rucola-Bett

86. CALAMARETTI

Knusprig gebratene Mini-Tentakeln, leicht
mehliert, serviert mit Zitrone, Kapernblattern
aus Santorini und griechischem Aioli

12,50

KASE-MEZEDES [Feta-Mezédes]

Zu unseren Vorspeisen servieren wir Innen frisches Brot.

25. FETA CHOURMAS 12,90

Feta-Kdase (onus Epirus, unserem Heimotort) aus
dem Ofen mit Datteln, Pistazienkernen, Honig,
Eleo Olivendl, Thymian und wildem Oregano

29. FETA FORNU

Feta aus dem Ofen mit Oliven, Tomaten,
Zwiebeln, Peperoni* und Paprika

12,90

30. HALLOUMI-FRIES

Knusprige Halloumi-Stifte in Panko mit einer
pikanten Mayo

9,90

31. TIROKROKETTES

Hausgemachte knusprige K&sebdllchen mit
verschiedenen griechischen Ké&sesorten mit
Pankomehl gebraten, serviert mit einer haus-
gemachten Tomaten-Marmelade

© 9,50

@ﬁgetorisch

33. SAGANAKI 11,90

Feta-K&se in Pankomehl, in der Pfanne gebraten

12,90

34. FETA SOUSAMI 2

In der Pfanne gebratener Feta-K&se im
knusprigem Filo-Teig, mit Sesam und
griechischem Honig serviert

35. BOUJOURDI (LEICHT SCHARF) ......... 12,90

Drei Sorten K&se gebacken mit Tomate,
Peperoni* und griechischem Oregano

66. TALAGANI TRUFA

Gegrillter cremiger Talagani-Kdse, serviert
mit einem Truffel-Birnen-Chutney

12,50

-

Anderungen gegen Aufpreis moglich



FRISCHE KNACKIGE SALATE [Saléates]

Zu unseren Salaten servieren wir Ihnen frisches Brot.

. Beilage mittel grof$
131. ELINIKI SALATA ...... @ 3,50/7,00/14,00

Griechischer Salat, klassisch aus Tomaten,
Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven, Feta-Kdse,
Peperoni*, griechischem Oregano und Olivendl

Beilage mittel grofR
132. CHORIATIKI SALATA&@ 3,50 | 7,00 | 14,00

Bauernsalat aus Krautsalat, Karotten, Eisbergsalat,
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rucola, Paprika,
Peperoni*, Oliven und Feta-Kd&se

133. AKROPOLIS SALATA ..o ©®17,90

.Griechischer Salat 2.0”

Bunte Cherrytomaten, bunte Paprikastreifen,
Zwiebeln, Oliven, Peperoni, Kapernbldatter aus
Santorini, getrocknete Tomaten, Walnusse und
einer pikanten cremigen Feta Mousse, serviert auf
Dakos-Erde, vollendet mit unserem Eleo Olivendl

ZU ALLEN UNSEREN SALATEN
WAHLEN SIE BITTE ZWISCHEN:

Honig-Senf, Joghurt, Honig Balsamico
oder Essig-Ol

ELEO OLIVENOL - EXTRA VIRGIN

Mitnahmepreis pro Tonkrug
0,51..15,90|0,71...19,90

4 . )
134. SALATA 13,90

Knackiger Wildkréutersalat mit
Cherrytomaten, Gurken, Méhren,
Feta-K&se, Granatapfelkernen,
gerdsteten Pinienkernen und
geriebenem Kefalotyri-Hartk&se
aus Epirus

EIN SALAT
NACH IHREN
WUNSCHEN

Hahnchenbrustfilet
Gyros
Rinderfiletspitzen (medium)........cccccecevuecnnec.
Garnelen
Babycalamaris
Halloumi in Pankomehl

135. GREEK BOWL 18,50

Unsere Greek-Bowl aus Gyros, Krautsalat,
Cherrytomaten, Kichererbsen, Feta-Wurfel,
Zwiebeln, Oliven, Peperoni, Gurken, Granatapfel-
kerne und Kritharaki (gr. Reisnudeln) vollendet
mit einem hausgemachtem Joghurt-Dressing

€$$€N LIND TRINK¢N

SIND D¢ DR€I SCHONSTN

DING€ D<S L<B<NS"

@veqetorisoh @veqon moglich
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DAS WAS WIR LIEBEN [Afté pou agapdme]

37. KRITIKES PATATES 2!3

Frisch in Scheiben geschnittene Kartoffeln,
mit einer Sahnesauce nach Art des UNSERE

Hauses Uberbacken. Wahlweise mit EMPFEHLUNG
einer Fleischsorte Ihrer Wahl, Uberbacken (5= 541 N Ly s

mit Metaxasauce (mild) und Gouda: DES HAUSES

s
Gyros 19,90
Hahnchenbrustfilet 19,90
Schweinesteak 19,90
Biftéki 22,90
Schweinefilet 22,50
Rinderfilet 32,50

J

38. TIGANAKI' (AUS DER PFANNE)

In WeiRweinsauce mit frischen
Champignons und verschiedenen
Kréutern, verfeinert mit Creme fraiche.
Wahlweise mit einer Fleischsorte

Ihrer Wahl, serviert mit Brot:

UNSERE
EMPFEHLUNG
SPEZIALITAT

(
Gyros

Hahnchenbrustfilet
Schweinesteak
Schweinefilet
Lamm-, Rinder- und Schweinefilet

(in Rotweinsauce) 32,90
Lammfilet (in Rotweinsauce) ...........cceueee... 32,90
Rinderfilet (in Rotweinsauce)........cccceeevueueeee. 33,90 )

39. PIATO FILETOU (VOM GRILL) eeereereeene. 32,90

Eine Kombination aus Rind-, Lamm- und Schweine-
filet vom Girill, serviert mit Rustic Fries, knackigem
GemuUse und Zaziki*

45. PIATO SPESIAL (VOM GRILL) eveeeverenene. 23,90

Lammekotelett, Souvlaki, Schweinesteak und Souzouki
vom Grill und Gyros, serviert mit griechischen
Reisnudeln (Langkornnudeln) in Spezialsauce
oder Rustic Fries, serviert mit Zaziki*

57. MOSCHARISIO FILETO e 37,50

Zartes Rinderfilet vom Grill, serviert mit Metaxa-
sauce, gerdsteten Zwiebeln, knackigem Gemuse
und unseren Rustic Fries

67. RISOTTO PANTZARIOU .......ceeeee... 17,50

Cremiges Rote Bete-Risotto mit Rote Bete-Wurfeln
aus dem Ofen, serviert mit Fetacrumbles, gerdsteten
Pinienkernen und Rucola

( )

ZUSATZLICHE BEILAGEN
Auf Wunsch bereiten wir lhnen auch gerne
die folgenden Beilagen als Alternative zu:
Thymiankartoffeln 4,00
Kritikés Patates 213 4,50
Kroketten 3,50
Pommes 4,00
Griechische Pommes mit K&se ........ccoceevencenee 5,50
SuRkartoffel-Pommes 4,90
Kritharaki 3,00
Pita-Brot (WARM) 3,00
Geschwenktes Gemiise der Saison ................ 5,00
Gerostete Zwiebeln 2,50
Kleiner Zaziki* 3,00
kMayonnuise oder Ketchup 1,00 )

Anderungen gegen Aufpreis moglich




SPEZIALITATEN VOM SCHWEIN [Chirind]

Zu unseren Gerichten vom Schwein dirfen Sie zwischen griechischen Reisnudeln (Langkornnudeln) in einer

hausgemachten Sperzialsauce oder Rustic Fries wahlen.

48. GIROS ME TZATZIKI
Gyros mit Zaziki*

18,90

49. GIROS SPESIAL ME TIRT oo 19,90

Gyros mit Spezialsauce (pikant) oder Metaxa-
sauce (mild), mit Kése Gberbacken

50. BIFTEKI (ca. 400 G)

Ein mit Feta-Kdase gefllites Hacksteak,
dazu hausgemachte Mykonossauce (pikant)

22,90

51. SOUFLAKI DIAVOLOU (SCHARF) ........... 24,50

Ein groRer Spiel mit Schweinemedaillons,
dazu hausgemachte Mykonossauce (pikant)

52. SOUFLAKI AGROTIKO .....ooormrmrrrrrrernennns 27,90

Ein groRer Spield mit hauchdinn geschnittenem

54. SOUFLAKI 18,50
2 Fleischspiel3e vom Grill, dazu Zaziki*

55. PIATO KERKIRAS 22,90
Gyros, 1 Souvlaki und 2 Souzoukia vom Crill,

serviert mit Zaziki*

56. PIATO RODU 19,90
1 Souvlaki vom Grill, Gyros und Zaziki*

58. PIATO DELFI 19,90

Gyros und Kalbsleber vom Crill, serviert mit Zaziki*

61. STEKAKIA ME TIRI 20,90

3 Schweinesteaks vom Crill, dazu hausgemachte
Metaxasauce (mild) mit Kése Uberbacken

Schweinefilet, gerollt und gefullt mit Feta-Kdse, 63. PIATO AFRODITIS 22,50
Paprika, Zwiebeln, dazu hausgemachte Schweinefilet vom Grill mit Gyros, dazu Zaziki*
Mykonossauce (pikant)

4 )

53. GIROMANIA

Gyros im Pfannchen in einer Spezial-
sauce (pikant) mit frischen Krautern
und Feta-Crumbles

UNSERE

EMPFEHLUNG
SPEZIALITAT
DES HAUSES

UNSERE HAUSGEMACHTEN SAUCEN

Alle unsere Saucen werden nach Familienrezept
frisch zubereitet:

Metaxasauce (mild) 3,00
Mykonossauce (pikant) 3,00
Spezialsauce (pikant) 3,00
Tomaten-Knoblauchsauce ................ccccueeeeeeee 3,00
Krauterbutter 3,00
Zitronensauce 3,00 )

Anderungen gegen Aufpreis moglich




LAMMGERICHTE [Arnissia Fagitd]

40. JOUWETZI ME ARNI FILETO | PAIDAKIA 70. PAIDAKIA 30,90
(AUS DEM OFEN) Zarte Lammkoteletts aus der Krone vom Girill,

Zarte Lammfilets oder Lammkoteletts klassisch mit Zitrone, serviert mit Rustic Fries,

vom Grill, serviert mit Kritharaki UNSERE knackigem Gemuse und Zaziki*

(griechische Langkornnudeln) in EMPFEHLUNG

einer hausgemachten Spezialsauce  ((ELpAL LN 72. FILETO ARNI 32,50

(pikant), mit Feta-Kase tberbacken Zarte Lammfilets vom Grill, serviert mit Rustic Fries,
knackigem Gemuse und Zaziki*

Lammfilet
Lammbkotelett aus der Krone .............cccuuee.... 74. ARNI FURNU (AUS DEM OFEN) ........ 24,90
Geschmorte butterzarte Lammhaxe
aus dem Ofen in einem Tomaten- UNSERE
41. ARNISSIA TRILOGIA 32,90 Rotweinsud, serviert auf einem EMPFEHLUNG

feinen SelleriepUree mit knackigem |40\ LEr-GE

Lammvariation vom Grill aus Lammfilet, Lamm- .
Gemuse

koteletts aus der Krone und einem saftigen
LammspielR vom LammrUtcken, serviert mit
knackigem Gemuse, Rustic Fries und Zaziki*

GEFLUGELSPEZIALITATEN [Pulerika]

79. GEMISTA KOTOPOULA ......rvcccnns 21,50  80. FILETO KOTOPOULO ME TIRI ....covvveveee 19,90
GefUllte Hahnchenbrustfilets mit Spinat und Feta, 2 Hahnchenbrustfilets vom Grill, dazu hausge-

serviert mit Gemuse, Rustic Fries und einer haus- machte Metaxasauce (mild), mit Kése tberbacken,
gemachten Mykonossauce (pikant) serviert mit griechischen Reisnudeln (Langkorn-

nudeln) in einer hausgemachten Spezialsauce
oder Rustic Fries

/ Anderungen gegen Aufpreis moglich



FISCHGERICHTE [Psarikd]

81. PILAFI 25,50

Griechisches Pilafi (Reisgericht) mit Kalamariringen,
Babycalamari, Jakobsmuscheln, Garnelen und
Venusmuscheln mit Tomate, Zitrone und Safran.
Der Spanier sagt Paella, der Grieche sagt Pilafil

82. KALAMARAKIA 25,50

Leicht mehlierte, knusprig gebratene Babycalamaris,
serviert mit knackigem Gemuse der Saison,
Thymian-Drillinge und Souméli (Aioli-Dip)

83. KALAMARIA 24,90

Leicht mehlierte, knusprig gebratene Calamariringe,
serviert mit knackigem Gemuse der Saison,
Thymian-Drillinge und Souméli (Aioli-Dip)

84. SOLOMOS SKARAS

Frisches Lachsfilet vom Grill, serviert auf Ofen-
gemuse, Thymiankartoffeln und einer hausge-
machten Zitronensauce

25,90

87. MAKARONADA THALASINI ... 25,50

Meeresfrichtepasta Greek Style”

Tagliatelle mit Calamaris, Mies-, Jacobs- und
Venusmuscheln, Garnele, Knoblauch, Chili und
schwarze Oliven mit einem Malagousia-WeiRwein
abgeldscht und mit frischen Kréiutern verfeinert

89. TZIPOYRA SKARAS

Frische Dorade (ca. 500 gr.) — auf Wunsch
auch im Ganzen gegrillt — auf frischem Spinat,
Thymian-Drillingen und einer Zitronen-
Olivendl-Marinade

25,50

4 N
DIPS ZU UNSEREN FISCHGERICHTEN
Tzatziki* (Joghurtdip) 3,00
souméli* (Aioli) 3,00
Taramés* (FISChrOgENCreme) cumsssessesssssens 3,00
skordalia (purierte Kartoffel-

KNoblauch-Spezialitait) essesssessees 3,00

(zitronensauce)

Lemoni
\

Weitere Fischgerichte finden Sie auf
der aktuellen Wochenkarte!

GEMISCHTE PLATTE VOM GRILL [Megadili pikilia psitén]

Zu unserer Fleischplatte servieren wir Innen griechische Reisnudeln (Langkornnudeln) in einer hausgemachten

Spezialsauce, Rustic Fries und einen griechischen Salat*

90. PLAKA AKROPOLIS

Fleischplatte mit 2 Souvlaki, 2 Schweinesteaks,
2 Souzoukia, 2 Hahnchenbrustfilets, Gyros,

mit hausgemachter Metaxasauce (mild) und
Mykonossauce (pikant), dozu Zaziki*

59,90

Fur 3 Personen 89,90
Fur 4 Personen 119,50
Fur 5 Personen 149,50
Fur 6 Personen 178,50

Anderungen gegen Aufpreis moglich
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FUR DEN KLEINEN HUNGER [Jid tin mikri érexi]

Zu allen Gerichten servieren wir Ihnen griechische Reisnudeln (Langkornnudeln) in einer hausgemachten

Spezialsauce oder Rustic Fries.

94. SOUZOUKIA 14,90
Hackfleischréllchen vom Grill, serviert mit
hausgemachter Spezialsauce (mild)

96. SOUFLAKI 14,50
1 Fleischspiefd vom Crill, serviert mit Zaziki*

97. CHRINO STEKAKI ME TIR ...ovrrenrrnnee. 14,90

1 Schweinesteak vom Grill, dazu hausgemachte
Metaxasauce (mild), mit Gouda tberbacken

SUSSES FINALE [Epidérpia]

98. KOTOPOULO FILETO

H&hnchenbrustfilet vom Grill, dazu hausgemachte
Metaxasauce (mild)

14,90

Weitere Desserts entnehmen Sie bitte aus unserer Wochenkarte!

100. YAOURTI ME MELI

Original griechischer Joghurt?, klassisch mit
WalnUssen und griechischem Honig serviert

7,90

101. PANNA COTTA

Von der Frau des Hauses mit italienischer Liebe
zubereitet! Hausgemachte Panna Cotta,
wahlweise mit Frucht- oder Karamellspiegel

8,50

102. SOUFFLE SOKOLATAS oo 12,50

Warmes Schokoladenktchlein mit flissigem Kern,
serviert mit einer Kugel Vanilleeis

103. PROFITEROL ME FISTIKI IGINIS ............ 11,50

Teigbdllchen gefullt mit Vanillecreme und einer
Pistazien-Creme-Ummantelung, serviert mit
geriebenen Pistazienkernen.

@ﬁgetorisch

99. PIATO GIROS 14,90
Kleine Portion Gyros, serviert mit Zaziki*
104. GALAKTOBOUREKO .......coveevererrennnne. W 9,50

GrieRpudding im Filoteig knusprig ausgebacken
mit einem Orangensirup Uberzogen, serviert mit
Vanilleeis. Von der Nichte des Hauses zubereitet!

105. KARIDOPITA

Lauwarmer, saftiger hausgemachter
Walnusskuchen nach griechischer Art mit
Zimt und Nelke zubereitet, einer leichten
Sirup-Note, serviert mit Vanilleeis

© 9,50

DER

CHEF

EMPFIEHLT

4 N N
KLEINES SUSSES FINALE
Eissorten zur Auswahl
Vanille pro Kugel 1,80
Erdbeere pro Kugel 1,80
Schokolade pro Kugel 1,80
Sahne 0,50
Schokoladensauce 0,50 )

-
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AKROPOLIS

B<| BOCKHTIS

Far Allergiker liegt zu dieser Speisekarte weiteres Informationsmaterial mit Kennzeichnung der Allergene
im Restaurant bereit.

ZUSATZSTOFFE: ZUSATZSTOFFE:
GEKENNZEICHNETE GERICHTE SPEISEN UND GETRANKE
Zaziki*= 8 mit Farbstoff

mit Konservierungsmittel
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstdrker
geschwefelt

geschwarzt

mit Phosphat

mit Milcheiweil3
koffeinhaltig

10 chininhaltig

1 mit Stfdungsmittel

12 enthdlt eine Phenylalaninquelle
13 Saurungsmittel

Tarama* =1,2, 3

Souméli* =1, 3,8

Tirokafteri* = 2, 3
Joghurt-Dressing* =1,2, 3, 8,11
Peperoni* =2, 3
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BESONDERE ALLERGEN-HINWEISE

Eine Nennung der Allergene erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe (Aufzaihlung Hauptallergieausldser) oder daraus
hergestellte Erzeugnisse verdndert oder unveréndert im Endlebensmittel enthalten sind. Die Aufstellung der Haupt-
allergieausléser ist nicht abschlieRend. Vielmehr gibt es neben den bezeichneten noch andere allergieauslésende
Stoffe. Es kann keine Garantie fur eine 100%ige Vollstandigkeit der Angaben Ubernommen werden.

Mogliche Rezepturdinderungen werden in regelmdafiigen Absténden eingearbeitet. Kreuzkontaminationen mit
Erdnussen, Gluten, Krebstieren, Fisch, Schalenfrichten, Soja und Milch kbnnen bei Verarbeitungsprozessen

nicht ausgeschlossen werden. Gerne kénnen Sie ausfuhrliche Zutatenlisten einsehen. Sprechen Sie uns an.



